
NOS ENTRÉES | 

Ailes de poulet croustillantes, sauce Buffalo et ranch (6)
Crispy chicken wings, Buffalo and ranch sauce (6)
 
Romaine grillée, sauce césar
Grilled Romaine salad, Ceasar dressing 

Soupe à l'oignon à la bière rousse, gratinée au fromage cheddar vielli
French onion soup, au gratin with aged cheddar cheese 

Brie fondant, marmelade au bacon, sirop d'érable, pomme grillée
Baked brie cheese, bacon marmelade, maple sirop, grilled apple

Tataki de bœuf, salade de roquette, coriandre, basilic thaï, mangue grillée,
noix de cajou, vinaigrette thaïe
Beef tataki, arugula salad, coriander, thaï basil, grilled mango, cashews, thaï dressing 

Calmars frits, mayonnaise épicée, citron
Fried calamari, spicy mayonnaise, lemon

Tartare de saumon, huile d'aneth, céleri, poivron, tobiko, quinoa frit 
Salmon tartar, dill oil, celery, pepper, tobiko, fried quinoa

Tartare de bœuf, moutarde fumée, câpres frites, cornichons, oignons frits 
Beef tartar, smoked mustard, fried capers, pickles, fried onions

Tartare de légumes croquants, vinaigre de champagne et scotch bonnet 
Crunchy vegetables tartare, Champagne vinegar and scotch bonnet

À PARTAGER | Plateau de charcuteries et fromages 
TO SHARE | Charcuterie and cheese platter

OUR STARTERS
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NOS PLATS | 

Poutine bacon et oignons caramélisés 
Bacon and caramelized onions poutine 

Burger végétarien, portebello grillé, brie, pomme, frites maison
Vegetarian burger, grilled portobello, brie, apple, homemade fries 

Burger de boeuf, marmelade au bacon, compote de tomates, laitue, cheddar
fort, mayonnaise BBQ, frites maison
Beef burger, bacon marmelade, tomatoes compote, lettuce, old cheddaar, BBQ mayonnaise,
homemade fries 

Raviolis aux champignons sauvages, sauce crémeuse, copeaux de parmesan
Wild mushroom ravoli, cream sauce, parmesan shavings

Fish & chips d'aiglefin, panure maison à la bière, sauce tartare, citron
Haddock fish & chips, homemade beer batter, tartar sauce, lemon

Poisson selon l'arrivage
Catch of the day

Poitrine de poulet grillée Piri Piri, chorizo croustillant, maïs, quinoa
Grilled Piri Piri chicken breast, cripsy chorizo, corn, quinoa 

OUR DISHES
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Prix du
marché

Market price



Tartare de saumon, huile d'aneth, céleri, poivron, tobiko, quinoa frit, salade,
frites maison 
Salmon tartar, dill oil, celery, pepper, tobiko, fried quinoa, salad, homemade fries

Tartare de bœuf, moutarde fumée, câpres frites, cornichons, oignons frits,
salade, frites maison
Beef tartar, smoked mustard, fried capers, pickles, fried onions, salad, homemade fries

Saumon poêlé, couscous israélien, feta, légumes croquants, sauce vierge 
Seared salmon, Israeli couscous, feta, crunchy vegetables, sauce vierge

Pieuvre grillée, crumble de chorizo, quinoa, maïs, tomate, haricots noirs, olives
Grilled octopus, chorizo crumble, quinoa, corn, tomato, black beans, olives

Bavette de boeuf grillée (8oz), chimichurri, légumes du marché, purée de
pommes de terre
Grilled flank steak (80z), chimichurri, fresh vegetables, mashed potatoes 

Filet mignon 1855 (8oz), beurre composé échalotes et vin rouge, frites maison
au sel de truffe et parmesan 
Filet mignon 1855 (8oz), shallots and red wine butter, truffle salt and parmesan homemade fries 

Faux filet de boeuf Black Angus 1855 (16oz), légumes du marché
Black Angus ribeye steak 1855 (16oz),  fresh vegetables 
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NOS PLATS | OUR DISHES



Brownies, crème glacée vanille, sauce au chocolat et caramel
Brownies, vanilla ice cream, chocolate and caramel sauce

Beignets à la pomme, sauce chocolat épicé
Apple doughnuts, spicy chocolate sauce 

Gâteau au fromage maison, caramel au beurre salé 
Homemade cheesecake, salted butter caramel 

Pouding chômeur, crème à l'érable
Pouding chômeur, maple cream sauce

Poutine 
Poutine

Filets de poulet crousillants (3), servis avec frites maison
Crispy chicken filets (3), served with homemade fries 

Saumon poêlé, couscous israélien, sauce vierge 
Seared salmon, Israeli couscous, sauce vierge

INCLUANT UN BREUVAGE, CRÈME GLACÉE ET SAUCE CHOCOLAT OU CARAMEL
Including a beverage, ice cream topped with chocolate or caramel sauce

NOS DESSERTS | OUR DESSERTS

ENFANTS | KIDS
12 ANS ET MOINS | 12 YEARS AND YOUNGER
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