
E N T R É E S  |  S T A R T E R S

Soupe  à  l ’oignon  à  la  bière ,   gratinée  au  cheddar  viei l l i ,  rondelle  d 'oignon  maison
Onion  beer  soup ,  old-aged  cheddar ,  homemade  onion  r ings   
 

Tomates  fraîches ,  mousse  de  feta ,  pistaches ,  pain  naan  gri l lé
Fresh  tomatoes ,  feta  mousse ,  pistachios ,  gri l led  naan  bread  

P L A T S  P R I N C I P A U X  |  MA I N  C O U R S E S  

Mac  n ’cheese  au  homard  et  crabe ,  crousti l lant  de  panko  et  chorizo ,  roquette
Lobster  and  crab  mac  n '  cheese ,  crispy  panko  and  chorizo ,  arugula  

Risotto  aux  champignons  sauvages ,  canard  confit ,  pacanes
Wild  mushroom  r isotto ,  confit  duck ,  pecans

Tartare  de  saumon  à  l ’asiatique ,  servi  avec  croûtons ,  fr ites  maison  et  salade  verte
Asian-style  salmon  tartar ,  served  with  croutons ,  homemade  fr ies  and  green  salad  

Mignon  de  bœuf  gri l lé  (8oz ) ,  sauce  aux  poivres ,  purée  de  rutabaga  à  l ’érable ,

lardons  de  bacon ,  échalotes  fr ites
Gril led  beef  f i l let  migon  (8oz ) ,  pepper  sauce ,  maple  rutabaga  puree ,  bacon ,  fr ied  schallot  

D E S S E R T  |  D E S S E R T  

Plateau  à  partager :  

Crème  brûlée  au  chocolat ,  gâteau  au  fromage  et  caramel  f leur  de  sel ,
cerises  chocolatées

Platter  to  share :

Chocolate  crème  brûlée ,  salted  caramel  cheese  cake ,  chocolate  cherries  

MENU  S A I N T - V A L E N T I N

AMU S E - B O U C H E  |  A P P E T I Z E R

Huîtres  bloody  Caesar  

Bloody  Caesar  oysters  
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